
Ostermenü 2020 
Duett von Bärlauchcreme und Spargelcremesuppe 

* 

Hausgebeizte Forelle mit getrockneten Apfelscheiben, Krabben, Lemon-

Pfefferperlen und Limetten-Gel 

** 

Lammrücken mit Pistazienkruste 

an mediterranem Gemüse und Pommes Dauphine 

oder 

Lachsfilet mit Rote Beete Hollandaise 

auf Erbsenpüree und Gemüseperlen 

oder 

Hähnchenroulade  

mit Pilzen gefüllt und mit Speck ummantelt, 

dazu Kräutersauce, auf Kartoffelpüree  

und Gemüseperlen 

*** 

Rhabarbertörtchen und Rubyschokoladenmousse 

mit Apfelkompott, dazu Erdbeersorbet 

 

36,50€ pro Person 

 

- Auf Wunsch bereiten wir Ihnen natürlich gerne auch etwas Vegetarisches zu. - 


